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MLIJEéNI KREM

Ova ukusna krema moze se Koris tit

razne nacine — kao punjenje za
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- Ljesnik kakao krem
- Visok sadrzaj ljesnike (- 11% i 14% )
- Viskog sadrzaj mlijeka
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Coko keks krem s hrskavim komadiéima
keksa | bogatim mlijecnim notama
donosi savrseno kremast | uravnotezen

, okus, koji ce sval
CRNGIY  dozu slatkog

R\ & Yo UMLEKU o/
\M\a .

KREM ] . .
.‘ ' Ova ‘L'q.:_’_:g

» .
A
| KOKOS MEIJECNI KREM
03 ég/‘kpem je bq.g’atd/ ﬁ
_fh '4'.“!4) Sm_/eSCJ 2'S £ w‘

oM k kosa idealna za pr/premu ]
-~ dekoraciju razli¢itih slastica.

“’-..Savrseno se uklapa u kolace, torte,
punjene deserte, praline / kreme te

Os/ egzotican | osvje: vajuci
OJ poslasticl..

i A # " :‘; I.;-.
Lol 5 o N
\ ¥
& -



W

PROIZVOD
Ovaj kremast/‘i” i T
kakao okus i ost je p& qam-équ'f\;i _ X
pri VISOé(Im temp@wm"md, 31?&9!0 §Lni
idealnim (P koriscenje., ‘”EQ '\'_le

desertima, p W

unjenj/mJ'?;;@ Findier

n_._w ‘J'_\L-l * i

| D N W .
. INAS KAKAQUKREM. » 4 =
'3 iNGJS akao. kfem ;&-v

TN S ey .~

"KQJ“/ *“.d@erSJr E}ogats&o ';, @}ﬂb '
# nokqsa U"'S\}Ekw. S téguf a Qdﬂll"

m{y/\g@vfabrqwhms tapka ovc!j krem.

- e}gvrs 3 Yoy 'b-mB‘/h Ua _gfgtke ‘téksturé




- l
L

w - H@)R ECA
+387 33 864 716
pA RT N E R é.; info@horecapartner.ba

_,..*-h*.

| %n'oje zan/ﬂljw u pripremi torti,
aca, pc cmakﬂﬁkrofn/ i drug/h

svojom teksturom i ukusom.



HORECA fohicy

+387 33 864 716

pA RT N E R é.; info@horecapartner.ba

KAJSIJA NADJEV . e
Kajsija nadevje termos' 2iIni vocni

Zdﬂ/m/j/v za thte _k.‘ﬁge pa/acmke
Krofne i druge dese'rte

VISNJA NADJEV
L B
! - Vidma  nodggev je bogatredqorirodnim
- aromama socnih visanja.

'Njegova slatko-kisela nota cini go—
savréenim izborom za razne slastice, —
ukljucujuci torte, kolace, pite,
Ipa/acmke | druge deserte.
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KREM GLAZURA

COKOLADA / NARANCA
S Dostupne su dvue.var/jante: posna crnq
e Meka tekstura glazura sa savrsenim okusom cokolade |
e [ako za upotrebu glazura s okusom narandze.

e Uredno secenje

Posno (crna) Zahvaljujuci svojoj teksturi i visokom
sjaju, izuzetno su pogodne za dekoraciju
torti | kolaca. Zadrzavaju meku strukturu
I Na niskim temperaturama, sto

omogucava savrseno rezanje.
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Visok sjaj

Meka tekstura
Lako za upotrebu
Uredno secenje
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APM UMAK ZA PRELJEV
PISTACIJA / JAGODA
Dostupne su dvije varijante: umak-oed

pistacije | umak od jagode.

. " o )
= temperaturama, sto omogucava
-.}“" A savrseno i uredno rezanje.

Kremasta tekstura
Jednostavna primjena
Savrseno rezanje

Bogati okus pistacije | jagode




HORECA

W 1387 33 864716

Idealni y
oefglandlos/;ldzea EA RT N E R & info@horecapartner.ba

e« MljeCne deserte (poput pudinga i APM UMAK ZA PRELJEV

[rocs RHE T e~ BIJELA COKOLADA / KARAMELA / COKOLADA
[/&:}‘ H « Kolace i peciva 3 5 -

= . Kupove i palacinke APM Karamel, Cokolada i Bijela Cokolada

BEVAZ

Vocne salate Topping Sauces su visenamjenski i ukusni
preljevi koji unapreduju okus i izgled
razlicitih slastica i jela.

Sa svojim svijetlim | zivopisnim bojama,
ovi preljevi ne samo da obogacuju okus,

nego | povecavaju vizuelnu privlacnost
proizvoda.
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UMAK ZA PUNJENJE LIMUN / COKOLADA ‘, .
Unesite dasak inovacije u svoje slasti¢arnice s '
nasim jedinstv_enim APM Arskavim kremama,
dostupnim « dva neodoljiva okusa: limun i
cokolada.

APM Hrskavi ukrasni umak za punjenje s
okusoem limuna denosi svjezinu citrusa
sivaku' slasticu, savrseno se uklap
kolace, torte | druge desertne Ye)
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APM Prasak za Pecivo je dodatak koji povecava volumen i p

prozracnost pecenih pekarskih proizveda, ,ooput ko/aca

Ovaj prasak osigurava da tijesta budu /agq, I

stvarajudi savrsenu teksturu za sve vrste s/ast/éﬂ“’f””“““'""‘-"'
‘wg“

APM Trilece Mjesavina za Kolac je posebna mjesavma

otporna na mrvljenje. Odrzava svjezinu dugorocno [
osigurava visoke performanse u podizanju ZGhVG/jUjUCI
svojoj glatkoj strukturi pora.

APM Prah za krem za puding je idealan za prekrivanje,

punjenje | dekorativno cijedenje:
zadrzava svoj oblik | ne puy
dodatkom svakoj slastici.



b g ‘
1, S
: N
| A g

'OLI PAL? /A SMJESA -

T oli gotova smj ek e
P 'brz i jednostavan nac da ,or/,orem
_ | qusene pa/acmke Ova pé V7

g’rm rana sa omczjycava varn
palacinkame ;

< 5l
il ijéSGn QR

avrs

MIX ZA VAFLE | AMERICKE PALACIN 4*: b !
& Savrsen Jje izbor za ugostiteljske obfg \., gt il ' B

_'1’-
- -

_L‘onud/tNkusne i socne doruck -.m /a

".»l;
'* '“‘"'* s
m/x OMoguEaVa. . oS _
' Tl el L

- - * »
s ¢ ‘ 5

- s - .-..-_ o
o N
" - ,‘.‘-‘_‘ -'_‘.

B

- -
. . o arE J';rs -
3 1‘ PALACINKE r
e T MiX



HORECA
PARTNER

1
9 iﬁ%‘
1

LAG’A‘ﬁJ} AJONEZ
Sva/ ,oro od je popularan izbor
ugostitelje | domace kuhare zbog svog
smanjenog . sadrZaja masnodéa i
kalorija. Ocuvava bogat i kremast
okus Koji podsjeca na klasicni
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	BELLA CREMA
	HoReCa Partner je kompanija posvećena isporuci vrhunskih krem namaza i nadjeva za ugostiteljski sektor. Horeca Partner je ekskluzivni distributer za proizvode kompanija Weroli i APM, specijalizovanih za krem namaze, nadjeve i topinge.
	MLIJEČNI KREM Ova ukusna krema može se koristiti na razne načine – kao punjenje za kolače, dodatak voćnim desertima, preljev za torte. Mliječni krem je omiljen zbog svoje jednostavnosti i svestranosti, a može se prilagoditi raznim ukusima dodavanjem čokolade ili voćnih sirupa.
	ART .01


	HORECA PARTNER
	MLIJEČNI LJEŠNIK KREM
	Sjajne kinder boje čine ga idealnim za svaku slatku poslasticu. Izuzetno je zanimljiv u pripremi torti, kolača, palačinki, krofni i drugih slastica, gdje posebno doprinosi svojom teksturom i okusom.
	ART .02


	HRSKAVI KAKAO KREM- LJEŠNIK

	HORECA PARTNER
	Zbog svoje hrskavosti, izuzetno je zanimljiv u pripremi torti, kolača, palačinki, krofni i drugih poslastica, gdje posebno doprinosi svojom teksturom i okusom. Ima široku primjenu u poslastičarstvu, pekarstvu, restoranima, kao i u objektima brze hrane i ostalim sektorima vezanim za čokoladu.
	LJEŠNIK KAKAO KREM
	ART.03
	visokim sadržajem mlijeka i lješnika vrhunskog kvaliteta donosi bogatstvo okusa koje će zadovoljiti i najizbirljivije sladokusce.  • Lješnik kakao krem • Visok sadržaj lješnika ( 11% i 14% ) • Viskog sadržaj mlijeka
	Lješnik
	kakao
	krem
	ART .04


	HRSKAVI KAKAO KREM - KOMADIĆI KEKSA Hrskavi kakao krem sadrži čak 11% lješnjaka, komadiće keksa i vrhunskog je kvaliteta.
	Zbog
	svoje
	hrskavosti,
	izuzetno
	je
	interesantan u pripremi kolača i
	posebno doprinosi svojom teksturom i ukusom.
	drugih
	poslastica,
	gdje
	ART.05


	HORECA PARTNER
	HRSKAVI PISTAĆ KREM Ovaj krem izuzetnog ukusa i mazive teksture sadrži 17% pistaća i
	5%
	sjeckanog
	pistaća,
	donosi
	ekskluzivnost svakom proizvodu.
	Sa visokim udjelom pistaća i hrskavim komadićima, obogaćuje svaku poslasticu, dajući joj poseban pečat.
	ART .06


	HORECA PARTNER
	ČOKO KEKS KREM Čoko keks krem s hrskavim komadićima keksa i bogatim mliječnim notama donosi savršeno kremast i uravnotežen okus, koji će svakom zalogaju dodati dozu slatkog užitka. Ovaj krem je pravi izbor za sve koji žele s
	uživati
	vrhunskim
	slasticama
	ART.07

	bogatim i neodoljivim okusom.
	KOKOS MLIJEČNI KREM
	Kokos liječni krem je bogata i intenzivnim okusom kokosa, idealna za pripremu i dekoraciju različitih slastica.  Savršeno se uklapa u kolače, torte, punjene deserte, praline i kreme, te donosi egzotičan i osvježavajući okus svakoj poslastici.
	kremasta
	smjesa
	ART .08



	HORECA PARTNER
	TERMOSTABILAN ZOO KAKAO KREM PROIZVOD Ovaj kremasti dodatak pruža bogat kakao okus koji ostaje postojan čak i pri visokim temperaturama, što ga čini idealnim za korišćenje u toplim desertima, punjenjima i prelivima.
	ART.09

	NAŠ KAKAO KREM  Naš kakao krem je vrhunski proizvod koji donosi bogatstvo čokoladnog okusa u svaku slasticu. Formulisan od pažljivo odabranih sastojaka, ovaj krem je savršena kombinacija glatke teksture i intenzivnog kakao okusa.
	ART .10


	HORECA PARTNER
	MALINA NADJEV
	Malina nadjev, termostabilni voćni nadjev s visokim sadržajem maline.
	Izuzetno je zanimljiv u pripremi torti, kolača, palačinaka, krofni i drugih
	slastica,
	gdje
	posebno
	doprinosi
	svojom teksturom i okusom.

	ŠUMSKO VOČE NADJEV
	ART.11
	Šumsko voće nadev termostabilni voćni nadev sa visokim sadržajem voća. Izuzetno je interesantan u pripremi torti, kolača, palačinki, krofni i drugih
	ART .12

	poslastica,
	gde
	posebno
	doprinosi
	svojom teksturom i ukusom.


	HORECA PARTNER
	KAJSIJA NADJEV Kajsija nadev je termostabilni voćni nadev s visokim udjelom kajsije, idealan za pripremu raznih slastica.  Zahvaljujući svojoj bogatoj teksturi i izraženom okusu, posebno je zanimljiv za torte, kolače, palačinke, krofne i druge deserte.
	VIŠNJA NADJEV
	ART.13
	voćni nadjev bogat prirodnim aromama sočnih višanja.
	Višnja
	nadjev
	je
	izvanredan
	Njegova slatko-kisela nota čini ga savršenim izborom za razne slastice,
	uključujući
	torte,
	kolače,
	pite,
	palačinke i druge deserte.
	ART .14
	ART .15
	Visok sjaj Meka tekstura Lako za upotrebu Uredno sečenje Posno (crna)

	ART.16



	HORECA PARTNER
	KREM GLAZURA
	ČOKOLADA / NARANČA Dostupne su dvije varijante: posna crna glazura sa savršenim okusom čokolade i glazura s okusom narandže.  Zahvaljujući svojoj teksturi i visokom sjaju, izuzetno su pogodne za dekoraciju torti i kolača. Zadržavaju meku strukturu i na niskim temperaturama, što omogućava savršeno rezanje.
	ART .17
	Visok sjaj Meka tekstura Lako za upotrebu Uredno sečenje Posno (crna)

	ART.18



	HORECA PARTNER
	KREM GLAZURA
	KARAMELA / BIJELA ČOKOLADA APM Karamel Glamour Hladni Glaz i APM Bijela Čokolada Hladni Glaz su savršeni premazi s dugotrajnim sjajem, idealni za prekrivanje i dekoraciju torti. Oba glaza ne puca i ne gubi svoj sjaj, čime osiguravaju da vaši slatkiši izgledaju savršeno i privlačno.
	ART .19

	Kremasta tekstura Jednostavna primjena Savršeno rezanje Bogati okus pistacije i jagode

	HORECA PARTNER
	APM UMAK ZA PRELJEV PISTACIJA / JAGODA Dostupne su dvije varijante: umak od pistacije i umak od jagode.
	Zahvaljujući svojoj kremastoj teksturi i visokom sjaju, izuzetno su pogodni za dekoraciju torti i kolača. Zadržavaju meku strukturu čak i na niskim temperaturama, što omogućava savršeno i uredno rezanje.
	ART.20


	HORECA PARTNER
	Idealni su za:
	Sladolede Mlječne deserte (poput pudinga i krema) Kolače i peciva Kupove i palačinke Voćne salate

	APM UMAK ZA PRELJEV BIJELA ČOKOLADA / KARAMELA / ČOKOLADA
	APM Karamel, Čokolada i Bijela Čokolada Topping Sauces su višenamjenski i ukusni preljevi koji unapređuju okus i izgled različitih slastica i jela.
	ART .21

	Sa svojim svijetlim i živopisnim bojama, ovi preljevi ne samo da obogaćuju okus, nego i povećavaju vizuelnu privlačnost proizvoda.
	ART.23
	ART.22



	HORECA PARTNER
	UMAK ZA PUNJENJE LIMUN / ČOKOLADA Unesite dašak inovacije u svoje slastičarnice s našim jedinstvenim APM hrskavim kremama, dostupnim u dva neodoljiva okusa: limun i čokolada. APM Hrskavi ukrasni umak za punjenje s okusom limuna donosi svježinu citrusa u u
	svaku
	slasticu,
	savršeno
	se
	uklapajući
	ART.24

	kolače, torte i druge desertne specijalitete. APM kakao hrskavi ukrasni umak za punjenje stvarajući zavodljive deserte koje vaši kupci neće moći odoljeti.
	pruža
	bogatstvo
	čokolade
	ART .25
	Pakovanja su dostupna u praktičnim veličinama od:
	4,5 kg 750 g


	HORECA PARTNER
	APM Prašak za Pecivo je dodatak koji povećava volumen i prozračnost pečenih pekarskih proizvoda, poput kolača. Ovaj prašak osigurava da tijesta budu lagana i pjenasta, stvarajući savršenu teksturu za sve vrste slastica.
	ART.26

	APM Trilece Mješavina za Kolač je posebna mješavina otporna na mrvljenje. Održava svježinu dugoročno i osigurava visoke performanse u podizanju zahvaljujući svojoj glatkoj strukturi pora.
	APM Prah za krem za puding je idealan za prekrivanje, punjenje i dekorativno cijeđenje. Pruža glatku teksturu, zadržava svoj oblik i ne puca, što ga čini savršenim dodatkom svakoj slastici.
	ART .27
	ART.28
	ART .29


	HORECA PARTNER
	WEROLI PALAČINKE - GOTOVA SMJESA Weroli gotova smjesa za palačinke nudi brz i jednostavan način da pripremite savršene palačinke. Ova pažljivo formulirana smjesa omogućava vam da uživate u savršenim palačinkama bez brige o mjerenju ili miješanju.
	MIX ZA VAFLE I AMERIČKE PALAČINKE Savršen je izbor za ugostiteljske objekte koji žele ponuditi ukusne i sočne doručke. Ovaj praktičan mix omogućava brzu i jednostavnu pripremu vafla i palačinki, zadržavajući pritom savršenu teksturu i bogat ukus.
	ART.30


	HORECA PARTNER
	ART .31
	LAGANI MAJONEZ Ovaj proizvod je popularan izbor za ugostitelje i domaće kuhare zbog svog smanjenog sadržaja masnoća i kalorija. Očuvava bogat i kremast okus koji podsjeća na klasični majonez, a posebno je privlačan jer ne sadrži jaja.


